
Menu b
Broodplankje 

met diverse smeersels

***

Rundercarpaccio 

Zongedroogde tomaten, truffelmayonaise, 

Parmezaanse kaas, kappertjes, spek, pijnboompitten 

en rucola

of

Visplateau

Gerookte zalm, tonijnsalade, Hollandse garnalen en 

aioli

of

Bruschetta

Gebakken bospaddenstoelen, kruidenolie en 

Parmezaanse kaas 

***

Diamanthaas 

Geserveerd met stroganoffsaus

of

Dagvangst

Wisselend

of

Truffelrisotto 

Truffelrisotto met bospaddenstoelen en Parmezaanse 

kaas 

***

Dessert van de chef

Menu A
Broodplankje 

met diverse smeersels

***

Tomatensoep 

Rijkgevulde tomaten-groentesoep

of

Soep van de week

Wisselende soep naar keuze van de chef

***

Kippendij 

Geserveerd met satésaus, zoetzuur en kroepoek

of

Varkenshaasmedaillons  

Geserveerd met gebakken bospaddenstoelen en 

bospaddenstoelensaus

of

Vegetarische Bietenburger 

Op een brioche broodje met sla, cheddar, gebakken ei, 

huisgemaakte burgersaus en augurk rellish

***

Dessert van de chef

32,50 per persoon 41,50 per persoon

Menusuggesties

Alle genoemde prijzen zijn per persoon inclusief btw, onder voorbehoud van 
prijswijzigingen en eventuele spelfouten. Op dit arrangement is onze algemene 
voorwaarden van toepassing, te vinden op:  
www.dekoningshoeve.nl/algemene-voorwaarden 23.4

De Koningshoeve 
www.dekoningshoeve.nl 
restaurant@dekoningshoeve.nl
0186 - 57 93 97

Deze menu’s hebben wij met zorg voor u samengesteld, mocht u desondanks een ander menu willen samenstellen kunt u 
een keuze maken uit onze huidige menukaart met bijbehorende a la carte prijzen. Dit menu mag bestaan uit een keuze van 3 

voorgerechten en 3 hoofdgerechten. Het dessert is te allen tijde het dessert van de chef a € 7,50 p.p.


